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Dreierlei Tatar
Jakobsmuschel / Thunfisch / Lachs

mit gebackenen Kalbsmilken
'Ries[ing Strasser Weinﬁerge 2013 aus der quyeﬁnagnum

Schaumsuppe von Gewlrztraminer & Ganseleber
mit Ananassorbet
Griiner Veltliner Steinﬁergen 2012, Julius Klein aus der Magnum

Randen- & Selleriepurée

mit sudafrikanischem Scampi & Limettenschaum

Heilbuttfilet an Champagnerschaumsauce
mit Saiblingskaviar auf Kartoffel- Wurzelgemiise
Cﬁam}mgner Goutorbe Millesime 2009

oder
Kalbsfilet mit Morchelsauce
Erbsenravioli & Erbsen
Zweigeﬂ‘ die Leicﬂmscﬁqft 20103 Martin ?lﬂuﬁ)rfer aus der 6 t. Flasche
Feine Kaseauswahl vom Kijndig mit Friuchtebrot von der Backerei Fijger
Susses Finale

Ries(ing Auslese Tafﬁenﬁerg 2005, Markus Molitor

158.- Menu mit Begrussungsapero
198.- inkl. Begrussungsapero & Weinbegleitung aus Grossflaschen



